zuiderzoet

Chef Kok

Brasserie Zuiderzoet — A dance between water and land.

Welkom bij Zuiderzoet. Gelegen tussen water en land, in de Marina van Center Parcs De Eemhof,
Is dit een plek waar herinneringen worden gemaakt. Het verleden en het heden vloeien hier
samen, versterkt door culinaire hoogstandjes en een team dat elke dag klaarstaat voor haar
gasten. Als Chef kok zorg jij ervoor dat de gasten iedere dag met veel plezier naar het restaurant
komen om te genieten van lekkere, verse en gezonde gerechten. Zo maak jij het verschill Wil jij ook

onderdeel zijn van dit nieuwe avontuur?

Ben jij klaar om de leiding te nemen in de keuken van een unieke horecalocatie aan het Eemmeer?
Bij Brasserie Zuiderzoet krijg je als Chef-kok volop vrijheid, maar ook de steun van een grote
organisatie. Jij stuurt het team aan, bewaakt de kwaliteit en brengt jouw culinaire visie tot leven.
Klaar voor jouw volgende stap? Sluit je aan bij het Center Parcs team!

Wat ga je doen als Chef Kok

Jij vindt het runnen van jouw eigen restaurant ontzettend leuk en zorgt dat alles op rolletjes loopt,
maar dan met de zekerheid van een vaste baan. Je begeleidt, coacht en enthousiasmeert je
collega’s. Je bent samen met de Restaurant Manager, het operationele aanspreekpunt voor onze
gasten, collega’s en leveranciers. Je ziet toe op de kwaliteit serviceverlening richting onze gasten
en de dagelijkse aansturing van het team.

Je gebruikt jouw creativiteit om samen met je team vernieuwende en afwisselende menukaarten te
maken. Wij kiezen alleen voor verse en eerlijke producten. Je werkt nauw samen met onze
Restaurant Manager om de gasten een onvergetelijke culinaire belevenis te bezorgen. Samen met
jouw team ben je vastberaden om het restaurant naar een nog hoger niveau te tillen. Wij staan
open voor jouw ideeen en dat maakt ons team sterk en uniek!

Daarnaast draag je bij aan de voorbereiding van evenementen en aan passende maatwerk offertes
voor onze twee prachtig uitgeruste zalen, waar we als trouwlocatie veelvuldig unieke avonden
verzorgen. Vanzelfsprekend ben je mede verantwoordelijk voor de financiele resultaten van het
restaurant en zorg jij ervoor dat de administratie op orde is.




zulderzoe

Hiermee maak jij als Chef Kok het verschil!
e Je hebt een ondernemende mindset: je ziet kansen en durft ze te grijpen!
e Je hebt al flink wat ervaring in een soortgelijke functie.
e Als leermeester heb je ervaring in leidinggeven en coachen: je stuurt mensen aan door
ze vertrouwen te geven en te motiveren zodat iedereen vooruitgaat!
e Je bent gastgericht, enthousiast en ambitieus — in alles wat je doet.
e Je beheerst de Nederlandse en Engelse taal uitstekend.
e Je hebt een passie voor eten en drinken.

Hier mag je op rekenen:

e Een bruto maandsalaris tussen de €4005,- en €4840,- o0.b.v. 38 uur per week conform
schaal 9 CAO Recreatie.

e Jaarcontract, met de intentie om er een vast contract van te maken

e Reiskostenvergoeding vanaf 5,5 km enkele reis

e Gratis zwemmen, bowlen en meer voor jou en gezin met de Personeelsvoordeelpas

e 20% korting op boekingen bij alle Center Parcs in Europa

e Mogelijkheid om kosteloos vele online trainingen te volgen

e Jaarlijkse sportdag van Center Parcs Europa en diverse andere events voor
medewerkers

e Gratis verblijf bij een Center Parcs in Europa cadeau bij elke vijf jaar in dienst

e Gratis gebruik van diverse diensten op het gebied van fysieke en mentale
ondersteuning, zoals OpenUp.

Krijg je al zin in deze baan als Chef Kok?
Neem dan snel contact op met Restaurant Manager Kees van Marle via 06-21138924 of
info@zuiderzoet.nl.

Bij Center Parcs omarmen we de diversiteit van onze medewerkers, die van invloed is op hun dagelijkse activiteiten en
handelingen. Ongeacht ras, etniciteit, geslacht, seksuele voorkeur, leeftijd, religie, fysieke eigenschappen of mentale vermogens,
heten wij iedereen van harte welkom.

Acquisitie naar aanleiding van deze vacature wordt niet op prijs gesteld!




